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Produsul:   Fasole galbena taiata 690g  

Tip ambalaj: Borcan cu inchidere TW-Off, capacitate 720 ml 

Ingrediente:   Fasole galbena păstăi, apă, sare. 

Valabilitate: 36 de  luni de la data fabricaţiei 

Condiţii de 

depozitare:   

Încăperi uscate, curate, bine aerisite, ferite de soare si inghet. 

 

Proprietăţi organoleptice 

 

Aspect recipient –  borcane curate, închise ermetic, etichetate 

Aspect conţinut –  fasole păstăi, de aceeaşi varietate, apropiate ca mărime, culoare şi grad de 

coacere, acoperite cu soluţie de sare 

Culoare –  caracteristică fasolei fierte  

Gust şi miros      –  placut, caracteristic fasolei fierte, fara gust si miros strain 

 

Proprietăţi fizico-chimice 
 

Conţinut de legume, %, min.                                    - 55 

Clorură de sodiu, %, min.                                         - 0,8-1,5 

Vid, mmHg, min.   

Masa neta, g  

Masa neta fara lichid, g 

-200 

- 690 

- 380 

 

Proprietăţi microbiologice 
 

Microorganisme Criteriul de acceptare 

Drojdii si mucegaiuri max. 100 ufc/g 

  

Produsul este sterilizat şi nu conţine conservanţi sau coloranţi. 

 

Produs  fabricat in Romania. 

 

Produsul  nu a fost tratat cu radiatii ionizante. 

Produsul nu contine ingrediente modificate  genetic 
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 Declaratie nutritionala  

 

Valori nutritionale medii 100 g produs 

Valoare energetica 184 kJ/ 44 kcal 

Grasimi 1.49g 

Din care acizi grasi saturati 0.64g 

Glucide 4.15  g 

Din care zaharuri 0.79 g  

Fibre  2.96 g 

Proteine  1.92 g 

Sare 1.20 g 
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